
               

APELACIÓN: I.G Tierra de Castilla 
VARIEDAD: 100% Tempranillo 
AÑADA: 2022 
VOL. ALC. %: 14,5% 
ORIGEN: Finca Venta de Don Quijote 
COSECHA: Vendimia a finales de septiembre 
ELABORACIÓN: Depósitos de acero inoxidable termorregulados  
CRIANZA: Envejecido durante 9 meses en barricas de roble francés 
y americano 
CORCHO: DIAM 5 
BOTELLA: Borgoña 75 cl, vidrio verde bordeaux 
CÁPSULA: Compleja 
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VIÑEDOS DE LA CUESTA 

DATOS TÉCNICOS 

NOTAS DE CATA 
100% Tempranillo. Color rojo picota con ribete granate. Nariz limpia y 
franca, de buena intensidad, con fruta roja y negra (cereza, frambuesa, 
zarzamora) bien integrada con notas de vainilla, cacao y ligeros tostados 
de la madera. Boca amplia y sabrosa, tanino maduro y pulido, acidez 
equilibrada y sensación de jugosidad. Final largo y persistente, con 
recuerdos especiados y de fruta madura. 

 


