
               

APELACIÓN: I.G. Tierra de Castilla 
VARIEDAD: 60% Tempranillo-20% Cabernet Sauvignon-20% Garnacha 
AÑADA: 2023 
VOL. ALC. %: 14,5% 
ORIGEN: Finca Venta de Don Quijote (J.Fernando) 
COSECHA: Cosecha nocturna durante la primera quincena de octubre 
ELABORACIÓN: Depósitos de acero inoxidable termorregulados 
CRIANZA: Envejecido durante 6 meses en barricas nuevas de roble 
francés y americano 
CORCHO: DIAM 5 
BOTTLE: 450 gramos, 316mm verde bordeaux 
CÁPSULA: Compleja 
 

J. FERNANDO 
LA FAMILIA 

DATOS TÉCNICOS 

NOTAS DE CATA 
60% Tempranillo - 20% Cabernet Sauvignon - 20% Garnacha. Aroma 
potente con un marcado carácter de roble tostado (café negro, 
alquitrán) sobre un fondo de fruta muy madura y algo de regaliz. 
Sabroso en boca, carnoso, taninos algo firmes, pero con cierto 
potencial, cálido, algo espirituoso. 


