
               

APELACIÓN: D.O. Rueda 
VARIEDAD: 100% Verdejo Eco 
AÑADA: 2025 
VOL. ALC. %: 13% 
ORIGEN: Uvas seleccionadas de nuestros propios viñedos de 120Ha.  
en Rueda (Valladolid) 
COSECHA: Vendimia nocturna durante la segunda  
quincena de septiembre 
ELABORACIÓN: Depósitos de acero inoxidable termorregulados con 
levaduras selectas 
CORCHO: DIAM 1 
BOTELLA: Burgundy 75 cl 
CÁPSULA: Dorada 
 

J. FERNANDO 
VENDIMIA SELECCIONADA 

DATOS TÉCNICOS 

NOTAS DE CATA 
Color amarillo pálido con reflejos verdosos. En nariz presenta 
intensos aromas de carácter floral y ligeros toques de fruta blanca y 
toques anisados. En boca es fresco y elegante. Con una acidez 
equilibrada y un agradable final que invita a seguir bebiendo. 


